Zalacznik do umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustugi cateringowej dla dzieci w wieku od 1 roku zycia do 3 roku zycia dla
Klubu Dziecigcego ,,Boniewiaczki” w Boniewie — 4 positki dziennie tj. $niadanie, 11
$niadanie, obiad dwudaniowy i podwieczorek.

- Ustuga obejmuje przygotowanie i dostarczenie gotowych positkow dla maksymalnie 16
dzieci

- Wymagany termin realizacji: od dnia podpisania umowy do dnia 31.12.2027 r.

- Ustuga cateringu obj¢ta przedmiotem zamowienia bedzie wykonywana w dni robocze od
poniedziatku do pigtku z wyjatkiem miesigca sierpnia (przerwa wakacyjna), dni ustawowo
wolnych od pracy, dni wolnych od zaje¢ opiekunczych w klubie dzieciecym, o ktorych
Wykonawca zostanie powiadomiony w terminie minimum 3 dni, z wyjatkiem sytuacji
wyjatkowych

- Godziny wydawania positkéw dzieciom :

godz. 8:30 - 8:45 - I $niadanie

godz. 10:00 - 10:15 - II $niadanie

godz. 11:15 - 11:45 - Obiad - zupa

godz. 13:10 - 13:30 - Obiad — II danie

godz. 14:30 -14:45 - Podwieczorek

Godziny wymienione powyzej sa godzinami wydawania positkow - na Wykonawcy cigzy
obowigzek takiej organizacji dostaw aby wydawanie positkéw odbyto si¢ o ustalonych
porach.

2. Zamawiajacy zastrzega, 1z godziny wydania positkow mogg ulec zmianie w szczego6lnosci
obiadu o czym Wykonawca zostanie poinformowany wcze$nie;j.

3. Wykonawca winien przedstawi¢ do oferty jadtospisy na caly miesigc (20 dni) przedmiotu
zamOwienia wraz z gramaturg positkow.

4. Wykonawca ustugi zobowiazany jest do pierwszego dnia kazdego miesigca dostarczac
zleceniodawcy szczegdtowy jadlospis na caly miesigc z zaznaczeniem alergenow.

5. Dostarczane positki winny spetnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:

- jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarza¢ si¢ w tym samym
tygodniu,

- w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem migsnym
lub rybnym,

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, swiezych,
posiadajacych aktualne terminy waznos$ci, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z
obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi, naturalnych, mato przetworzonych,
z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych - konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie zuzycia soli na rzecz naturalnych
przypraw ziolowych,

- w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

- wyklucza si¢ z jadtospisu potrawy i sktadniki cigzkostrawne np. bigos, zupa grochowa,
fasolowa, grzyby itp.



- w przypadku dan migsnych nalezy unika¢ migsa przetworzonego (mielone) na rzecz catych
sztuk miesa, wyklucza si¢ uzywania produktéw typu instant oraz gotowych produktow np.:
mrozone pierogi, golabki, klopsy, uzywania produktow typu mastopodobnych,
seropodobnych wedliny w swoim sktadzie maja zawiera¢ powyzej 80% migsa, nie moga
zawiera¢ dodatkow skrobi 1 soi, wykluczone jest migso MOM (migso odkostnione
mechanicznie),

- wyklucza si¢ stosowania produktow z glutaminianem sodu, produktoéw z zawarto$cia
barwnikdw, konserwantow i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia,

- do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion roslin straczkowych, r6znego rodzaju kasz,

- potrawy powinny posiada¢ konsystencje i1 fakture dostosowang dla danej grupy wiekowej
dzieci np. zupy krem, mig¢so, surowki, owoce, warzywa odpowiednio rozdrobnione;

ustalane przez Zamawiajacego indywidualnie z Wykonawca w zaleznosci od
zapotrzebowania.

6. Wykonawca w ramach zamowienia dostarcza:

a) Sniadanie — 2 razy w tygodniu zupa mleczna lub potrawy mleczne i mleko-pochodne:
kasza manna, kluseczki z mlekiem, makaron z mlekiem, zacierka na mleku. Kasza jaglana z
owocami, kasza kuskus z musem owocowym, kaszki mleczno - ryzowe, pszenno - mleczne,
ptatki kukurydziane z mlekiem, ptatki ryzowe z mlekiem.

Kanapki (nalezy przywozi¢ gotowe kanapki): pieczywo roznorodne: pszenne, razowe, zytnie,
orkiszowe, mieszane, butki, rogal mleczny, chatka, masto, chuda wedlina (wyklucza si¢
wedliny z mielonek), ser bialy, ser zotty, serek topiony, serek bialy smakowy, pasty: jajeczna,
rybna, warzywna, ser bialy z rzodkiewka i szczypiorkiem lub ogérkiem (wszystko tarte).
Pomidor, ogorek, satata, papryka, rzodkiewka. Parowka, jajecznica ze szczypiorkiem. Dzem,
miod.

Napoje: herbata, owocowa, ziotowa, z cytryna, kakao, kawa zbozowa.

b) II Sniadanie: Musy owocowe: jabtko, banan, gruszka, brzoskwinia itp. Owoce sezonowe,
satatka owocowa

Napoje: herbata, herbata owocowa.

c¢) Obiad: Zupa, zupy krem; II danie (zamiennie) : ziemniaki, ryz, makaron, kasze (kaszka
kus-kus, jeczmienna, gryczana ,jaglana, peczak itp.). Chude migso, drob, ryby, jagniecina,
wieprzowina, wotowina (duszone, gotowane lub pieczone, maksymalnie jeden raz w tygodniu
smazone). Warzywa: szpinak, buraki, marchewka, groszek zielony, brokuty, kalafior, satata,
ogorek zielony, fasolka szparagowa, brukselka. Nalesnik z serem, ze szpinakiem, owocami,
kluski "leniwe" z bulkg tartg 1 mastem, tazanki z migsem 1 kapustg kiszona, spaghetti z
migsem, kluski z serem 1 ze $§mietana, ryz zapiekany z jabtkiem, pyzy drozdzowe z musem
owocowym lub gulaszem, kluski slaskie z sosem, placki ziemniaczane, gotabki, racuszki z
sosem owocowym lub z jabtkiem, do kazdego positku surowka, warzywa.

Napoje: kompot, herbata z cytryng, herbata owocowa.

¢) Podwieczorek:

Kisiel z owocami, budyn, mus owocowy, kasza manna na gesto z sokiem, serek waniliowy z
owocami (jagody, maliny), koktajle owocowe, galaretki, jogurty, biszkopty, chrupki
kukurydziane, wafle, herbatniki, chalka, butka rozetka, ciasto drozdzowe. Owoce sezonowe.
Napoje: herbata owocowa, woda.

7. Przedtozone do oferty jadlospisy winny zawiera¢ doktadnie wyszczegolnione - opisane
positki wraz z ich gramaturg i warto$cig odzywcza oraz wykazem alergenow.

8. Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania
positkow produktow 1 surowcoOw wraz z nazwami producentow.



9. Wykonawca zobowigzuje si¢ do ograniczenia stosowania produktow przetworzonych na
poczet innych warto§ciowych produktéw odzywczych.

10. W jadtospisie nalezy uwzgledni¢ stosowanie diety: ogolnej, jarskiej, bezmlecznej,
bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zalezno$ci od indywidualnych potrzeb dzieci
zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajacego.

11. Wykonawca zobowigzuje sig:

A. przygotowywac positki zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.
Wykonawca bedzie przygotowywal positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia
25.08.2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.)
tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z Rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego 1 Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny
zywnosci i zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.).

B. przechowywac¢ zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17
kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady
zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80, poz. 545), prébek
pokarmowych ze wszystkich partii przygotowanych i dostarczanych positkéw, kazdego dnia
przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z
podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisOw dotyczacych
technologii produkcji i jako$ci wykonywanych ustug.

C. Wykonawca oswiadcza, ze zapoznat si¢ z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
sierpnia 2015r. w sprawie grup srodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
1 mlodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach
— zalacznik nr 2 Wykaz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty.

D. Dostarcza¢ ciepte positki na wlasny koszt 1 ryzyko, wlasnym transportem spetniajacym
warunki sanitarne zatwierdzone przez PSS-Epidemiologiczng w specjalistycznych termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych positkow -
zgodnie z przepisami prawa. Przygotowane positki powinny posiada¢ temperature zgodng z
wymogami, minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 750C, drugiego dania 630C, ptynow
800C, a maksymalna temperatura produktoéw zimnych (surowki) 4oC.

E. W przypadku, gdy positki nie beda spetnia¢ norm okreslonych w umowie lub positki beda
ztej jakosci, zaniedbania beda leze¢ po stronie wykonawcy zamawiajacy ma mozliwosé
rozwigzania umowy z wykonawca w trybie natychmiastowym.

W sytuacji rozwigzania umowy z wylonionym wykonawca, umowa na ustuge zostanie
podpisana z kolejnym (wg kolejnosci kryteridow) zleceniobiorcg.

12. Personel Wykonawcy winien posiadac biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP,
a takze aktualne ksiazeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci
przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.

17. Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jako§ciowymi opisanymi dla
przedmiotu zamowienia.

18. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkod¢ wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

19. Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajacego, zobowigzany jest do przygotowania
dodatkowego zestawu positkoéw do wgladu 1 kontroli dla Zamawiajacego. Wykonawca
zostanie poinformowany o kontroli z 1 dniowym wyprzedzeniem przez Zamawiajacego.
Ponadto przedstawiciel Zamawiajacego ma prawo kontrolowac¢ w kazdej chwili rodzaj i
jako$¢ produktow, z ktérych beda sporzadzane positki, a takze przestrzeganie przez
Wykonawce 1 jego pracownikow wymogdéw wynikajacych z Umowy, specyfikacji warunkow



zamoOwienia oraz z przepisow dotyczacych produkcji i1 jakosci §wiadczonych ustug.
Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci i
jakosci podlega¢ bedg wymianie na koszt Wykonawcy.

20. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewnic positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrédet w czasie zgodnym z
niniejsza specyfikacja warunkéw zamdwienia.

21. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilo$ci dostarczanych positkéw zgodnie z
aktualnym stanem osobowym w klubie dziecigcym — wielko$¢ zamowienia na kazdy dzien
bedzie podawana telefonicznie poprzez wiadomos$¢ sms, przez wyznaczonego przedstawiciela
Zamawiajacego wyznaczonemu pracownikowi Wykonawcy w dniu wydawania positkow do
godz. 8:00.

22. Cena brutto jednodniowego positku dla jednego dziecka winna zawiera¢ koszt
przygotowania, dostarczenia positku.

23. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamowienia w zakresie
ilosciowym, w przypadku gdy z powoddéw ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych nie
bedzie to lezato w interesie Zamawiajacego. W zwigzku z ograniczeniem przez
Zamawiajacego przedmiotu zamowienia Wykonawcy nie beda przystugiwaly zadne
roszczenia z tytutu zmniejszenia zamowienia w stosunku do Zamawiajacego.

24. Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wiasnym transportem spetniajacym

warunki sanitarne, w specjalistycznych termosach do przewozenia positkow i opakowaniach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury do momentu wydania dzieciom,

24. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane z
bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom.



